2025
WEIHNACHTSFEIER IN DER SEEHALDE

bf« Terrine von der heimischen Wildgans

3 kleiner Feldsalat | Quittenkompott | schwarze Nisse

&‘ oder
Warm gerduchertes Filet vom Weihnachtskarpfen

Salat von Linzgau-Linsen | Rosenkohlblatter

oder

V Hausgemachte StiBkartoffeltortellini mit Amaretti
geschmorter Radicchio | Sauerrahm | Dill

%k *k

Brust und Keule von der Ente auf zweierlei Arten
Glthwein-Rotkohl | geschmelzte Knédel | Orangen-Szechuan-Pleffersauce

oder

Feines aus dem Fischernetz
Safransauce | Kartoffel-Lauchpiree | Wurzelgemise

oder

V Geschmorter Krautersaitling auf Steckribencreme
pochiertes Landei | Sauerteigbrotbrésel

%k *k

Maroni-Vanillecreme | Orangen-Sanddorneis
karamellisierte HaselnUsse | Baiser

oder

Kleine Heggelbacher Késeauswahl | Frichtebrot

Mend in 3-Gangen 56,00 Euro

Men( in 4-Gangen 68,00 Euro %

%

Gerne kdnnen Ihre Gaste unterschiedliche Vorspeisen, Hauptgdnge und Desserts wahlen !
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