
 

 

2025 
WEIHNACHTSFEIER IN DER SEEHALDE 

 
Terrine von der heimischen Wildgans  

kleiner Feldsalat | Quittenkompott | schwarze Nüsse 
 

oder 
 

Warm geräuchertes Filet vom Weihnachtskarpfen 
Salat von Linzgau-Linsen | Rosenkohlblätter 

 

oder 
 

 Hausgemachte Süßkartoffeltortellini mit Amaretti 
geschmorter Radicchio | Sauerrahm | Dill 

 

*** 
 

Brust und Keule von der Ente auf zweierlei Arten 
Glühwein-Rotkohl | geschmelzte Knödel | Orangen-Szechuan-Pfeffersauce 

 

oder 
 

Feines aus dem Fischernetz 
Safransauce | Kartoffel-Lauchpüree | Wurzelgemüse 

 

oder 
 

 Geschmorter Kräutersaitling auf Steckrübencreme 
pochiertes Landei | Sauerteigbrotbrösel 

 

*** 
Maroni-Vanillecreme | Orangen-Sanddorneis 

karamellisierte Haselnüsse | Baiser 
 

oder 
 

Kleine Heggelbacher Käseauswahl | Früchtebrot 
 

 
Gerne können Ihre Gäste unterschiedliche Vorspeisen, Hauptgänge und Desserts wählen 

 
Menü in 3-Gängen 56,00 Euro 
Menü in 4-Gängen 68,00 Euro 

 


